
Nouvelle recette tous les mois !
Micro brasserie sur le port de Nice
Demandez à votre serveur 
la recette du moment.

n o t r e  b i è r e  F O A M

W e s t  c o a s t  I P A
Blonde fruit tropicaux 

NICE 6°2 7,50 €

Z y t h a
Blonde aux pois chiches 

NICE 5°0 7,00 €

I P A  L i  F u m a i
Blonde au malt fumé 

NICE 6°0 7,00 €

B i è r e  d u  c o m t é
Blonde ou Blanche 

NICE 5°0 7,20 €

S o c c a  b i e r a
Blonde ou Ambrée

NICE 6°0 6,50 €

F i d è l e  
Blonde ou Ambrée

NICE 6°0 8,20 € G r i m b e r g e n
Blanche 

BELGIQUE 6°0 6,30 €

D e l i r i u m  t r e m e n s
Blonde Pale Ale

BELGIQUE 8°5 8,90 €

K w a k
Strong Pale

BELGIQUE 8°5 7,40 €

V e d e t t  I P A
Ambrée fleurie et fraîche 

BELGIQUE 6°0 7,20 €

V e d e t t  W h i t e  
Blanche agrumes et coriandre

BELGIQUE 4°7 6,60 €

C h o u f f e  
Blonde

BELGIQUE 8°0 8,00 €

L e f f e
Brune

BELGIQUE 6°5 6,80 €

L i e f m a n s
Aromatisée aux fruits 

BELGIQUE 3°8 5,60 €

D u v e l  T r i p l e  H o p  
Strong Pale 

BELGIQUE 8°0 8,60 €

K a s t e e l  R o u g e
Aromatisée aux fruits

BELGIQUE 8°0 7,90 €

B a r b a r
Blonde Strong Ale

BELGIQUE 8°0 7,60 €

M a r e d s o u s
Blonde biscuité gourmande

BELGIQUE 6°0 6,60 €

C a r l s b e r g
Blonde Pils 

DANEMARK 5°0 6,00 €

S i n g h a
Blonde

THAÏLANDE 5°0 8,00 €

S a n  M i g u e l  F r e s c a
Blonde Lager

ESPAGNE 4°4 6,70 €

1 6 6 4
Sans Alcool / Alcool free

FRANCE 0°0 5,50 €

B r o o k l y n  I P A  
Sans Alcool / Alcool free

USA 0°4 8,00 €

P i e t r a  
Blonde Sans gluten

CORSE 5°5 7,20 €

(25 CL)

 C o m m a n d e  a u  b a r  /  O r d e r  a t  t h e  b a r  

1 2  B I È R E S  P R E S S I O N  E N  L I B R E  S E R V I C E   
C R É E R  V O T R E  C A R T E  A U  B A R  P O U R  V O U S  S E R V I R

1 2  S E L F  S E R V E  D R A F T  B E E R S

 C R E A T E  Y O U R  C A R D  A T  T H E  B A R  T O  S E R V E  Y O U R S E L F

b i è r e s  b o u t e i l l e s  ( 3 3 c l )

n o t r e  b i è r e  F O A M NICE 6°0 5,90 €
Pale Ale

C O C K T A I L S

F i e r o  S p r i t z Martini Fiero (4cl), soda, vin blanc italien pétillant 8,00 €Martini Fiero(4cl), soda, Italian sparking white wine

J a m a i c a n  M u l e Rhum Bacardi (4cl), sirop de gingembre, citron vert, ginger beer 9,50 €Rum Bacardi (4cl), home-made ginger syrup, l ime, ginger beer

H u g o  S p r i t z Liqueur de sureau (4cl), menthe, soda, vin blanc italien pétillant 9,50 €Elderberry l iquor (4cl), fresh mint, soda, Italian sparking white wine

E x p r e s s o  M a r t i n i 42Below Vodka (2cl), l iqueur café (2cl), café expresso 9,50 €42Below Vodka (2cl), coffee liqueur (2cl), espresso coffee

P a s s i o n f r u i t 42below Vodka (4cl), vanille, l iqueur de fruit de la passion 9,50 €42 below Vodka (4cl), vanil la, passion fruit l iquor

C A M P A R I  S P R I T Z Campari (4cl), soda, vin blanc italien pétillant 9,00 €Campari (4cl), soda, Italian sparking white wine

n o t r e  b i è r e  F O A M NICE 6°0 5,90 €
Blonde

m e x i c a n  M u l e Tequila Real (4cl), sirop de gingembre, citron vert, ginger beer 9,50 €Tequila Real (4cl), home-made ginger syrup, l ime, ginger beer

m o s c o w  M u l e Vodka Eristoff (4cl), sirop de gingembre, citron vert, ginger beer 9,50 €Vodka Eristoff (4cl), home-made ginger syrup, l ime, ginger beer

G i n n y  B e e r Gin Bombay (2cl, sirop de gingembre maison, citron vert, bière 9,50 €Gin Bombay (2cl), home-made ginger syrup, l ime, beer



v e r r e  d e  v i n  ( 1 2 c l ) b o u t e i l l e  d e  v i n  ( 7 5 c l )

I G P  P a y s  d u  V a r  ( 1 2 ° ) 4,50 €
Rouge / Blanc / Rosé

A O C  C ô t e  d e  P r o v e n c e 5,50 €
Rouge / Blanc / Rosé

C h a r d o n n a y  I G P  P a y s  d ' o c 6,00 €
Blanc

S y r a h  I G P  P a y s  d ' o c 6,00 €
Rouge

A O C  G r a v e  B o r d e a u x 6,50 €
Rouge

d o c  P r o s e c c o 6,00 €
Blanc pétillant italien 

A O C  C ô t e - R o a n n a i s e 32,00 €
La colline en flamme - Gamay/ Chardonnay

A O C  C ô t e  d e  P r o v e n c e
Domaine Saint Pons -
Rouge/Blanc/Rosé

I G P  M é d i t e r r a n é e 25,00 €
Sunup - Rosé

I G P  P a y s  d ’ o c  33,00 €
Réserve spé - Syrah/Chardonnay

A O C  g r a v e  B o r d e a u x  29,00 €
Château Trébiac - Rouge 

D O C  P r o s e c c o  35,00 €
Veneto - Prosecco Blanc pétil lant italien 

29,00 €

C O C K T A I L S  s a n s  a l c o o l

V i b r a n t e  S p r i t z Martini Vibrante sans alcool aux agrumes, tonic, orange 7,50 €Non-alcoholic Martini Vibrante with tonic water, orange

V i r g i n  M u l e Martini Floréale sans alcool, sirop gingembre citron vert, ginger beer 7,50 €Non-alcoholic Martini Floréale, homemade ginger syrup, l ime, ginger beer

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Prix net service compris

R u h m  ( 4 c l )
B a c a r d i  b l a n c 9,00 €
D i p l o m a t i c o 11,00 €
K r a k e n 10,00 €
3  r i v i e r e s  V i e u x  d e  l ' o c e a n 11,00 €
S e c h a  d e  l a  S i l v a 11,00 €

W h i s k y  ( 4 c l )
G l e n f i d d i c h  I P A 11,00 €
W i l l i a m  l a w s o n 9,00 €
G l e n f i d d i c h  1 2  a n s 11,00 €
j a c k  d a n i e l s 10,00 €
s u n t o r y  j a p o n a i s 12,00 €
c a o l  i l a 12,00 €

a p é r i t i f
R i c a r d ,  P a s t i s  ( 3 c l ) 4,20 €
M a r t i n i  ( 4 c l ) 5,50 €
S u z e  ( 4 c l ) 5,50 €

G i n  ( 4 c l )

B o m b a y  o r i g i n a l 9,00 €
H e n d r i c k s 11,00 €

v o d k a  ( 4 c l )

E r i s t o f f 9,00 €
g r e y  g o o s e 10,00 €

a g a v e  ( 4 c l )

T e q u i l a  P a t r o n  S I L V E R 11,00 €
M e z c a l  10,00 €

S u p p l é m e n t  s o d a 2,00 €

L i q u e u r  d e  m e n t h e 11,00 €
L i m o n c e l l o 9,00 €
B a i l e y s 11,00 €
G r a p p a  9,00 €
C o g n a c  A B K 6 12,00 €

d i g e s t i f  ( 4 c l )



B r u n c h  &  B r e a k f a s t

L e  p e t i t  d é j e u n e r Tartines de pain toast, beurre, confiture, orange pressée, 
boisson chaude au choix 11,00 €
Toast, butter, jam, fresh orange juice, hot drink of your choice

À  f o n d  l a  F O A M  Brouillade d'œufs, tartine de pain toast, beurre et confiture,
orange pressée, boisson chaude au choix 16,00 €
Scrambled eggs, toast, butter, jam, squeezed, fresh orange
juice, hot drink of your choice

A v o c a d o  T o a s t Tartine de pain grillé, avocat, bacon grillé, fromage frais,
tomates, graines de pavot 12,00 €
Toast, avocado, bacon, cream cheese, tomatoes, poppy seeds

E x t r a  B a c o n 3,00 € E x t r a  a v o c a t 3,00 €

G a u f r e  a u  s u c r e 4,00 € G a u f r e  a u  c h o c o l a t 6,00 € G a u f r e  c a r a m e l 6,00 €
Sugared waffle Chocolate waffle Waffle with salted 

caramel, roasted peanuts

V i e n n o i s e r i e 2,00 €
Pastry

À  P a r t a g e r  /  t o  s h a r e

a c c o m p a g n e m e n t s

F r i t e s  d e  p a t a t e  d o u c e Frite de patate douce, cheddar pimenté 
Sweet potatoes fries & chipotle cheddar

8,50 €

F r i t e s  d e  p a n i s s e s

t r a d i t i o n n e l s

Frite de panisses traditionnels & sauce nissarda
Traditional niçoise-style chickpea fries & niçoise tomato salsa

8,50 €

F r i t e s  t r a d i t i o n n e l l e s Frites traditionnelles au Paprika
Fries & paprika 6,50 €4,50 €

Petite Grande

A s s i e t t e  d e  f r o m a g e 3 fromages du moment, chutney de figue aux noix, salade verte 
Plate of 3 cheeses, fig chutney with walnut, green salad

11,00 €

A s s i e t t e  d e  c h a r c u t e r i e Mortadelle, coppa, saucisson
Mortadella, coppa, salami

13,00 €

H o u m o u s Houmous aux citrons confits
Hummus confit & lemon peel confit

8,00 €

C a m e m b e r t  a u  f o u r Au sirop d'érable & romarin, pain toasté
Oven cooked camembert with Maple sirop & rosemary, French toast

11,00 €

F e t a  s n a k é e  Croustillante au miel et baies rose 
Lightly-seared feta cheese, honey, pink peppercorn

8,00 €

A s s i e t t e  C a n a i l l e Fromage charcuterie, crème de fromage de feta, chips de bacon,
chutney, radis rose et gressini
Mix plate cheese & charcuterie declinaison feta cream dip, bacon
chips, chutney and radish & gressins

24,00 €

A s s i e t t e  M é d i t e r r a n é e Panisses, empanadas maison, barbajuan, crème de fromage
feta, sauce Nissarde, houmous aux citrons confits
Niçoise-style chickpea fries, salsa Nissarce, lemon confit hummus,
homemade empanadas, barbajuan & feta cream dip

20,00 €

Vegan Gluten FreeVégétarien 



H e a l t h y  f o o d

S a l a d e  B o w l  P o w e r Lentilles, avocat, tomates, salade japonaise, radis, graines de
courge et sésame
Lentils, avocado, tomatoes, arugula, radish, sesame & pumpkin seeds

13,50 €

S a l a d e  B o w l  S t r o n g Petit pois, pousses d'épinard, grenade, concombre, menthe,
fromage de feta, sauce soja citronnée
Green peas, baby spinach leaves, pomegranate, cucumber, mint,
feta cheese, citrus soy sauce

14,50 €

S a l a d e  B o w l  B o o s t Carottes, courgettes, cèleri & betteraves râpées, houmous, fromage
de feta, graines de courge, sésame, vinaigre balsamique
Carrots, zucchini, grated celery & beetroot, hummus, feta cheese,
sesame, pumpkin seeds & balsamic vinegar

13,50 €

G r e e n  T o a s t Tartine de pain grillé, avocat, fromage frais, courgettes, petit pois,
basilic, menthe
Toast, avocado, cream cheese, zucchini, green peas, basil , mint

11,50 €

A v o c a d o  T o a s t Tartine de pain grillé, avocat, bacon grillé, fromage frais, tomate,
graines de pavot 
Toast, avocado, bacon, cream cheese, tomatoes, poppy seeds

12,00 €

F o a m  T o a s t Tartine de pain grillé, fromage frais, radis rose, pousse d'épinard,
pickles d'oignon, mélange de graines
French bread toast, cream cheese, radish, baby spinach leaves,
onion pickles, mix of seeds

10,00 €

C r o q u e  M o n s i e u r  fait maison (Jambon & fromage) à la bière brune & salade
Home-made Croque Monsieur ham & cheese cooked with dark
beer & salad

15,00 €

G e o r g i a  B u r g e r Confit de porc à la bière, choux snacke, oignons pickle et frites 
Beer-marined pork confit , l ightly seared cabbage, onion pickles & fries18,50 €

T a r t a r e  d e  b œ u f Tartare de bœuf à la Niçoise & frites
Niçoise-style beef tartare & fries 17,50 €

R i b s  d e  c o c h o n Ribs de cochon & sauce à l 'orange, miel & épices
Pork ribs & honey orange spicy sauce 14,00 €

P i z z e t t a  t o m a t e Pizzetta tomate & délicieux fromage
Small pizza with tomato & delicious cheese 8,50 €

P i z z e t t a  &  s a l a m i

p i c a n t e

Pizzetta & salami picante, tomate, fromage
Small pizza with tomato, cheese & spicy salami 9,50 €

Y u m m y  f o o d

P i z z e t t a  v e g g y Pizzetta veggy, tomate, fromage, courgette, fromage frais,
 basilic, graines
Small pizza with tomato, cheese, zucchini, cream cheese, basil & seeds

9,50 €

M e n u  e n f a n t  /  k i d s  
-12 ans

S t e a k  h a c h é  f r i t e s  +  G l a c e Burger patty & French fries + Ice cream 14,00 €

U n  c h o c o l a t  c h a u d  +  g a u f r e  a u  s u c r e Hot chocolate with a sugared waffle 7,00 €

Vegan Gluten FreeVégétarien 



D e s s e r t s  /  S w e e t s

C a k e  à  l ' o r a n g e  m a i s o n ,  a m a n d e s ,  z e s t  d ' a g r u m e  &  c r è m e  f o u e t t é e
Home-made orange cake with roasted almond, orange zest, whipped cream

6,50 €

B r o w n i e  a u  c h o c o l a t  &  g l a c e  v a n i l l e
Chocolate brownie & vanil la ice-cream

6,50 €

T a r t e  a u  c i t r o n  &  m e r i n g u e
Lemon meringue pie

6,50 €

B A N O F f E E ,  d e s s e r t  g l a c é  à  l a  b a n a n e ,  b a s e  s p é c u l o s  &  c o e u r  c a r a m e l  
Banoffee cake: iced cold banana desssert, speculos cake base and toffee heart

7,00 €

G a u f r e  a u  c a r a m e l  a u  b e u r r e  s a l é ,  c a c a h u è t e s  &  c r è m e  f o u e t t é e
Waffle with salted caramel, roasted peanuts & whipped cream

6,00 €

G l a c e s  :  v a n i l l e ,  f r a i s e ,  c h o c o l a t ,  c a f é ,  p i s t a c h e ,  c o c o ,  c i t r o n
Ice-cream (vanilla, strawberry, chocolate, coffee, pistachio, coconut, lemon)

8,00 €6,00 €

G a u f r e  à  l a  p â t e  à  t a r t i n e r  n o i s e t t e  c h o c o l a t  s a n s  h u i l e  d e  p a l m e
Waffle with palm oil-free chocolate & hazlenut cream

6,00 €

2 boules 3 boules

B o i s s o n s  c h a u d e s

C a f é  e x p r e s s o ,  D é c a  

C a f é  a m é r i c a i n ,  a l l o n g é

C a f é  d o u b l e  

2,20 €

C a f é  l a t t é

C a p p u c c i n o

C h o c o l a t  c h a u d  

4,50 €

T h é 5,00 €
Noir, vert, menthe, fruits rouges,
earl grey

I n f u s i o n
5,00 €

Verveine, til leul

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Prix net service compris

 C o m m a n d e  a u  b a r  /  O r d e r  a t  t h e  b a r  

S o f t

J u s  d e  f r u i t s  o r g a n i c  ( 2 5 c l ) 5,50 €
Abricot, ACE, pomme, ananas, pamplemousse
Abricot, Ace, apple, pineapple, grapefruit

O r a n g e  o u  C i t r o n  f r a i s  p r e s s é 7,50 €

S o f t s  o r g a n i q u e s  ( 3 5 , 5 c l ) 6,00 €
Cola bio, Ginger Ale, Orange sanguine,
Grenade

P e r r i e r ,  C o c a  C o l a ,  c o c a  Z é r o

 ( 3 3 c l )

5,50 €P l a t e  o u  P é t i l l a n t e  7 5 c l

 5,50€ 

S i r o p  à  l ' e a u 2,80 €

I C E  T E A  m a i s o n 5,50 €
Thé bio maison, sirop de pêche, jus de citron
Homemade organic ice tea, peach syrup, l ime

L i m o n a d e  M A I S O n 5,50 €
Citrons frais, soda, sirop et menthe
Fresh lemon, soda, sugar syrup, fresh mint

4,50 €
4,50 €

g a t e a u  à  l a  C a r o t t e ,  m é l a n g e  d e  n o i x  &  g l a ç a g e  c r è m e
Carrot cake with mixed nuts and creamy icing

5,00 €

C a k e  d u  m o m e n t ,  f a i t  m a i s o n  a v e c  a m o u r
Cake of the day, homemade cake with lots of love

5,00 €

C o o k i e  a u x  é c l a t s  d e  c h o c o l a t ,  f a i t  m a i s o n
Home-made Chocolate chip cookie

3,50 €

T o u s  n o s  p l a t s  &  d e s s e r t s  d i s p o n i b l e s  à  e m p o r t e r

2,20 €
3,20 €


